


お料理のご案内

それぞれの専属料理人がお作りする逸品をお楽しみください

和 洋



●前菜4種盛り
 ◯桃のスープ生ハム添え
 ◯ホワイトアスパラとベビー帆立のとびっ子ソース
 ◯蛸のマリネ
 ◯赤魚と山菜のサラダ仕立て
●天然桜鯛の薄造り 鮪の炙り
●ズワイ蟹の蟹味噌焼き

●豚の角煮 煮卵 新じゃが芋の餡かけ
●姫鯛のオリーブオイル焼き 蛤ソース
●桜海老のかき揚げ
●ローストビーフ 赤ワイン風味の塩で
●海鮮炊き込みご飯 味噌汁 香の物
●プチケーキと季節のフルーツ
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●前菜4種盛り
 ◯桃のスープ生ハム添え
 ◯ホワイトアスパラとベビー帆立のとびっ子ソース
 ◯蛸のマリネ
 ◯赤魚と山菜のサラダ仕立て
●天然桜鯛とトロのお造り
●ズワイ蟹の蟹味噌焼き

●百合根饅頭 蒸し雲丹乗せ フカヒレ餡かけ
●白身魚タイム風味のチーズ焼き ノイリーソース
●車海老　帆立　春野菜の天麩羅
●国産牛のグリル 　かぼすと赤ワイン風味の塩で
●海鮮炊き込みご飯　味噌汁　香の物
●プチケーキと季節のフルーツ



●前菜3種盛り
 ◯桃のスープ生ハム添え
 ◯ホワイトアスパラとベビー帆立のとびっ子ソース
 ◯蛸のマリネ
●刺身3種盛り
 ◯桜鯛 ◯鮪 ◯烏賊
●鰆のグリル 青葱ソース

●甘鯛と筍の木の芽焼き
●鱚と春野菜の天麩羅
●ローストポーク ロベール風
●浅利とあおさの炊き込みご飯 味噌汁 香の物
●苺パフェ
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パーティー会場など宴をご演出

3 日前までにお申し込みください
季節などによりメニュー内容が異なる場合がございます。

会議中のお食事 会議時のご昼食

「安心 ・ 気軽 ・ 簡単」 なご宴会を

同窓会 ・ 同期会 情報交換会祝賀会

3 日前までにお申し込みください
季節などによりメニュー内容が異なる場合がございます。



宴会場のご案内



アートホテル大分最上階

Sky　Banquet スカイバンケット



メインホール

Grand　Hall / Aｒｔ Hall グランドホール　/　アートホール

フロントホール

面積 :105 ㎡　最大収容人数 ： 70 名

ART  HALL

正餐卓盛

様々なシーンにご対応可能のマルチな宴会場。




